Pain surprise

10 pers 27€ | piece
13/15 pers 33€ / piéce

- Foie gras maison : 157 € | kg

- Foie gras maison et sa compoté: 8,50 €
- La douzaine d’escargots : 7,30 €

- La demi-douzaine de feuilletés
d’escargots : 7,50 €

Mr Declercq et son personnel
vous souhaitent de joyeuses
fétes de fin d’année 2022

Nouveauté !

Pour tout achats de volaille, possibilité de cuire par nos soins.

Avec sauce 30¢€, sans sauces 20€

PLATS CUISINES

- Cocotte de chapon aux chataignes et truffes
- Waterzoi de la mer

- Dos de saumon

- Lotte rétie aux blancs de poireaux

- Papillote de pintadeau aux fruits secs

- Filet de biche aux airelles

- Cocotte de poularde & la normande

- Jambon antillais

- Pavé de Kangourou sauce poivrade

2 garnitures comprises par plats

La Téete d’Or

127 rue paul doumer
59240 Rosendaél
03.28.63.20.32

patrick.declercq@wanadoo.fr
www.latetedor-dk.com
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2
Menus

de fin d’année
2022



Menu a

18€!personne

Tartare de saumon et flétan fumé
Au délices confits et graine de sésame grillé

* ¥ *

Papillote de pintadeau aux fruits secs
Encrassé de pomme de terre,
Patate douce et graine de courge
Crumble de légumes

* ¥ *

Cochonaille de fin d'année

23 €/ personne

Foie gras maison en croute de spéculoos

#* ¥ ¥
Duo de saumon gravlax
Mariné au confit de betterave et yuzu basilic
* ¥ *
Cocotte de chapon aux chétaignes et truffes

Risotto crémeux aux asperges verte
Poélé de Iégumes oubliée

* % *

Spécial enfants

Crépes farcies - 2,50 € Burger enfant - 3,00 €

Cochonaille de fin d année Oeuf grenouille - 3,80 € Mini Libanais - 2,80 €



